
 

 

Ihr 
Tütsberg-Team  

 
In der Küche 

 

Daniel Pompetzki 
Patrick Reichert 

Nils Henning 
 

Im Service 
 

Mohamed Abdelli 
Christin Voß 

Wenke Pompetzki 
Monika Ewigleben 

Petra Scheller 
 

Am Empfang 
 

Catharina Cohrs-Grubesic 
Bernd Luttmann 

 

Im Haus und Garten 
 

Jessica Timm 
Ines Tockhorn 

Birgit Born 
Alexander Appelganz 

 

In der Ausbildung 
 

Roman Donhauser 
 

 



 

 

 
Vorspeisen   

& 
Suppen 

 

 
 

Tomaten-Mango-Süppchen 
mit Pesto 

€ 3,50 

 

Lauchcremesüppchen 
mit Käsecroutons 

€ 4,50 
 

Knackiger Gartensalat 
 mit gerösteten Kernen und Sprossen 

€ 4,80 
 

Gebratene Jacobsmuschel 
 auf Rucolarisotto 

€ 9,20 
 

Wildleber in Salbeibutter gebraten 
an Linsensalat 

€ 9,50 
 
 
 

  



 

 

 

Hauptgerichte 
 

Fleisch  
 

Gebratenes Schweinefilet  
auf Apfel-Champagner-Kraut 
mit gerösteten Heidedrillingen 

€ 14,90 
 

Knusprige Maispoulardenbrust 
auf Paprikagemüse 

mit römischen Nocken 

€ 16,50 
 

Saftiges Rumpsteak 
vom Pommern Rind 

(230g exklusive Qualität - was braucht „Man(n)“ mehr?) 
mit Kräuterbutter, karamellisiertem Knoblauch-Sellerie-Gemüse 

und Serviettenknödel 

€ 19,50 
 

F i s c h 
 

Gebratenes Bachsaiblingfilet 
auf Apfel-Champagner-Kraut mit Dillkartoffeln  

€ 16,90 
 

Gebratenes Doradenfilet 
auf Rucolarisotto mit jungem Gemüse 

€ 17,20 
 

 

 

 



 

 

 

Hauptgerichte 
v o n  der 

 Heidschnucke  
 
 
 

„Naturpark-Teller“ 
Hausgemachte Schnuckenbratwürstchen 

auf Kartoffelschnee 
mit Zwiebel-Pilzgemüse 

Klein- € 9,90  /  Groß- € 12,50 
  

Heidschnuckenragout  
mit Champignongemüse 

und Serviettenknödel 

€ 16,20 
 

Heidschnuckenhüfte 
auf karamellisiertem Knoblauch-Sellerie-Gemüse 

Heidedrillingen 

€ 17,50 
 

Heidschnuckenrücken-rosa gebraten 
auf Zwiebel-Preiselbeer-Marmelade mit Kräuterschaum 

und Heidedrillingen 

€ 19,90 
 

 
 



 

 

Vegetarisch 
 

Penne 
mit jungem Gemüse und mariniertem Rucolanest 

€ 9,50 
 
 

Gemüserisotto 
mit Tempurasticks 

€ 12,50  
 
 

 Der leckere  
Abschluss 

 

Hausgemachte Rote Grütze 
mit Vanille - Eis 

€ 3,90 
 
 

Zweierlei von der Schokolade 
Braune Mousse au Chocolate und weißes Schokoladenparfait 

€ 8,50 
 
 

Käseteller  
mit Obstdekor 

klein € 5,90 / groß € 7,90 
 

 

 


